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Prologo

Dario Bernal-Casasola y Alejandro Quevedo

La Tesis Doctoral es, posiblemente, el trabajo académico de mayor relevancia en la vida de un universitario,
al menos en términos temporales y de esfuerzo unipersonal. La decision de su tematica es, por ello, muy
importante, pues es tu carta de presentacion ante la comunidad cientifica, y ademas te acompafia a lo largo de
toda tu vida, con mayor o menor intensidad.

En el Grupo de Investigacion de la Universidad de Cédiz, que ahora se llama HUM-1126, es un aspecto que
cuidamos con mucho mimo y dedicacion, y también en el CSIC, cuna de buena parte de la investigacion
cientifica espafiola. En la mayor parte de las ocasiones, los temas tardan en aflorar, pues es necesario que se
genere una simbiosis entre el contenido y el continente, una especie de traje a medida que se ha de ajustar a
la perfeccion, pues de lo contrario lo mas normal es que el resultado no sea el esperado. Nos gusta llamarlo
la “Arquitectura de las tematicas”, extensible también a los Trabajos de Fin de Grado (TFGs) y a los Trabajos
de Fin de Master (TFMs), para los cuales la fase de cristalizacion y metabolizacion del tema es, a nuestro
juicio, clave. En otras ocasiones, hay una serie de “ingredientes precocinados”, derivados de la oportunidad de
aprovechar una ocasion (un contrato vinculado a un proyecto, un hallazgo arqueolégico singular...) o, como es
el caso, las apetencias y formacion del doctorando. Es evidente que la vocacion mueve montafias y que cuando
alguien se siente motivado e identificado plenamente con un tema, como le sucedi6 a José Luis Portillo Sotelo
con la ceramica comun romana, el resultado y el disfrute durante el desarrollo de la Tesis Doctoral es mucho
mayor.

Desde la época de Mercedes Vegas, hace mas de medio siglo, la ceramica comun es un aliado incontestable
para los estudios de Historia Econdmica del Mundo Antiguo, aunque no hay que olvidar que sigue siendo la
produccion menos generosa y menos grata de procesar. Esto se debe al caracter poco “parlante” de buena parte
de sus individuos y a su presencia masiva, con cientos y cientos de ejemplares en cada excavacion, que obligan
a un arduo trabajo de gestion para obtener muchas menos inferencias historicas, en principio, en relacion a
otras categorias como las sigilatas, las lucernas o las anforas.

El Dr. Portillo Sotelo es un arquedlogo de vocacion. De los que siempre ha habido y habra, pues esa apetencia la
lleva inscrita nuestro genoma, aunque en porcentajes muy, muy reducidos. Encarna un perfil flexible y generoso,
de movilidad y adaptativo, que le ha aportado pingiies beneficios, personales, sociales y profesionales. Estudio
el Grado en Malaga, su Master en la Universidad de Valencia y termino vinculandose con la Universidad de
Cadiz gracias a su participacion, hace mas de una década, en las excavaciones de Baelo Claudia, que han sido
y siguen siendo el crisol de muchos arquedlogos, nacionales e internacionales. Llegd de la mano de Rafael
Jiménez-Camino Alvarez, arqueélogo municipal de Algeciras, excelente y también generoso profesional. A
través de su colaboracion en yacimientos como la isla del Fraile con las universidades de Murcia y Complutense
de Madrid primero, y ya desde hace unos afios con el CSIC, demostré desde el primer momento su enorme
capacidad de trabajo y de integracion, tanto en otras geografias como en diversos equipos de investigacion.

A partir de entonces se ha ido “infiltrando”, como el cemento liquido, en nuestros laboratorios, en nuestras
excavaciones, en nuestras publicaciones y en nuestros congresos, constituyendo, hoy en dia, una de esas piezas
insustituibles sin la cual el motor no funciona con la velocidad de crucero requerida. Esta Tesis Doctoral
es también resultado, por tanto, de su afable caracter, de su savoir faire y de su implicacién, desprendida,
altruista e inimitable, despojado de ese quid pro quo cotidiano al cual nos tiene tan acostumbrados la sociedad
contemporanea. La antitesis de la “regla de medir” que se usa hoy en dia para casi todo, en esos derroteros de
rumbo erréneo por los que transita buena parte del mundo actual.

El se ha hecho arqueélogo en la Universidad de Cadiz, ha participado activamente con nosotros en medio
centenar de campafias en cinco paises (Espafia, nuestro principal campo de batalla, junto a Marruecos, Italia,
Colombia o Costa de Marfil), y sigue siendo, y esperemos que por muchos afos, un inestimable aliado, pues
ademas de buen arquedlogo es afable, buen compafiero, de caracter facil, comprensivo y flexible.

Pero volvamos a la Tesis. Conscientes de sus intereses y carifio por la ceramica comin, intentamos conjugarlos
con esa otra linea de investigacion que desarrollamos en el Grupo HUM-1126 y en el Instituto de Historia
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del CSIC, la explotacion de los recursos marinos en la Antigiiedad, teniendo como objetivo una tematica que
fuese novedosa y de vanguardia. Y al final llegamos a las conocidas reflexiones de Michel Ponsich en los
aflos sesenta del siglo pasado, reputado investigador que definié la metodologia de estudio de las pesquerias
antiguas y para quien la ceramica comiin en &mbito haliéutico era uno de los principales caballos de batalla: “los
cuencos...sin duda se utilizaban para la coccion...En cuanto se refiere a sus relaciones con la pesca, su papel
podia consistir en acelerar, en las calderas, la evaporacion del agua que contenia el garum, ain muy liquido,
para transformarlo en un producto pastoso para facilitar su transporte...Otra produccion relacionadas con las
factorias de salazones de pescado son las marmitas; su papel esta sin duda relacionado con la fabricacion del
garum’”. Asi nos lo recordaba este preclaro investigador en la reedicion de su conocido libro con M. Tarradell
de 1965 (Aceite de oliva y salazones de pescado. Factores geoeconémicos de Baetica y Tingitania, Madrid,
1988, p. 61).

El estudio que tiene el lector ante sus paginas aspiraba en su definicion a determinar el papel de la ceramica
comun en los procesos tecnoldgicos relacionados con la produccion de garum, junto al instrumental en materia
perecedera, madera y cesteria, que desgraciadamente no ha dejado huella visible en el registro ni iconografico
ni arqueologico. Y para ello era necesario un yacimiento pesquero-conservero disponible con mucha ceramica
comun inédita, y qué mejor que Algeciras para ello, patria chica también del doctorando, por lo que asi nacio6
el titulo: “Cerdmica comun romana y conservas marinas: el ciclo haliéutico en las cetariae de lulia Traducta
como analisis de caso”. Ese fue también el sentido de la codireccion de la Tesis Doctoral, que aunaba a dos
investigadores especializados en ambas tematicas.

Tras meses procesando decenas de cajas de las excavaciones realizadas en la ¢/ San Nicolas de Algeciras a
finales del siglo pasado, se realizo una seleccion de 868 piezas que constituyen el corpus documental de la Tesis
Doctoral y el ntcleo del analisis, orientado sobre todo desde una perspectiva funcional. Partiendo de reflexiones
epistemologicas -con la terminologia, entre ellas- se reflexiona sobre la historiografia previa, proponiendo un
modelo de clasificacion de gran utilidad, si bien se trata de una discusion endless por la compleja naturaleza de
esta produccion. También se abordan en detalle los alfares romanos (figlinae) conocidos en lulia Traducta, que
constituyen la base para la presentacion, como decimos desde un punto de vista tecnologico, de las diversas
fases de la cadena operativa de la industria pesquero-conservera romana: desde el papel de las ceramicas
comunes en las pesquerias, pasando por su rol en el procesado y manufactura de productos piscicolas, hasta
derivar en el comercio y consumo de productos haliéuticos. Un viaje complejo y diversificado, con sus luces y
sus sombras, para cuya completa comprension faltan ain muchas piezas del puzzle, pero que el autor presenta
con solvencia, maestria y solidez. Especialmente creativas y sugerentes nos parecen sus observaciones sobre
el aporte de la ceramica comtn en los procesos de elaboracion de garum y alimentos con ingredientes marinos,
asociando a cada fase las tipologias convenientes (majado — morteros; filtrado -colabores y jarritas-, trasvase
-embudos y botellas-, fermentacion, almacenaje y distribucion — tinajas, orzas, opercula- y recipientes multiusos
-barrefios y lebrillos-). Su vision funcional, rica en paralelos etnograficos, que complementa otras perspectivas
mas tradicionales imperantes en los estudios clasicos, es sin duda una de las grandes aportaciones de esta obra.

Pensabamos también que la coleccion Roman and Late Antique Mediterranean Pottery de Archaeopress era
uno de los lugares mas prestigiosos e idoneos para dar a conocer este trabajo sobre la Arqueologia del Garum,
que ha progresado mucho en los ultimos afios, pero en la cual queda atin mucho por hacer y multiples aspectos
por hilvanar.

Esperamos que el lector disfrute de estas paginas como ambos nos hemos deleitado durante estos afios, que han
servido para avanzar en el conocimiento de la llamada “Arqueologia de la Produccioén” hispanorromana pero
sobre todo para fortalecer los vinculos institucionales entre la Universidad de Cadiz y el CSIC, y las relaciones
personales entre el antiguo doctorando y sus directores, que se han convertido en una estrecha conexion de
aprecio mutuo y amistad. Este es uno de los valores afadidos del alrevesado mundo de la arqueologia...

En Cadiz y Madrid, a 14 de febrero de 2026

Dario Bernal-Casasola
Catedratico de Arqueologia de la Universidad de Cadiz
Miembro correspondiente de la Real Academia de la Historia

Alejandro Quevedo
Investigador Ramon y Cajal
Instituto de Historia, Consejo Superior de Investigaciones Cientificas
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